
📅 ¡Reserva tu fecha y crea recuerdos especiales 

Te esperamos con los brazos abiertos.

 ¡Celebra la Navidad
en Innovahaus! 

Únete a nosotros para vivir la magia
navideña sintiéndote como en casa.

Menús
Personalizados

Eventos
temáticos

Gestion del
evento



Elige el tipo de menú que te gustaria para tus 
comensales. De pie o sentado, formal o

informal, tu eliges, nosotros nos adaptamos.

MenúsHausXmas



HausMix
Canapés



Chupito de gazpacho de fresas con albahaca1.

Envoltino de berenjena con ricotta y parmesano2.

Cubo de Sepia con panceta y crema de almendras3.

Vol-au-vent de puerros y langostinos con huevas de trucha4.

Tartaleta de morcilla y manzana caramelizada5.

Tartaleta de sobrasada y queso-sichuan6.

Hojaldre de calabacín, cebolla, queso de cabra y pesto con miel7.

Mejillón gula8.

Ensaladilla rusa con mayonesa de encurtidos sobre wontom9.

Chupachup de manzana, queso azul, miel y salsa koreana.10.

Tosta de langostino sobre mousse de salmón.11.

Champiñón relleno con yema curada y trufa12.

Mini saam de alitas de pollo, almendra y mango13.

Mini royal de consomé con manitas de cerdo al limón14.

HausMix
Canapés



Miniburger de cordero con salsa de piquillos1.

Miniburger de ternera con salsa Emi2.

Mini taco de cochinita Pibil con guacamole3.

Brioche de berenjena ahumada con sobrasada y miel4.

Brioche de pollo a l’ast con salsa argentina5.

Croissant relleno de salmón ahumado, rúcula y mozarella6.

       y crema de zanahoria y lima.

   7. Gamba crujiente con mayo kimchi y polvo de jamón

   8. Gyozas de pollo con salsa hoisin

   9. Minisandwich de roastbeef y encurtidos

  10. Minibrioche de atún marinado, crema de maíz y palomitas

HausStreetfood
Canapés



Brioche de berenjena miso con salsa tahini y sésamo1.

Miniburger de lentejas con ketchup casero2.

Arepa de boloñesa vegana y mole poblano3.

Brocheta de verduras en tempura con salsa Siracha4.

Croissant relleno de tapenade, champiñones y tomate

seco

5.

Tortita de maíz frita con guacamole y jalapeños6.

Mini hotdog de falafel con salsa de remolacha y ajo asado7.

Gyoza de verduras con salsa hoisin8.

HausVeggie
Canapés



POSTRES

HausDessert
Canapés

 Brownie chocolate

  Brownie chocolate blanco

Tarta de naranja y almendra

Hojaldre de manzana

Lemon pie (+ Sup 2€)



4 Canapés + 1 Postre ............................................................35€ 

5 Canapés + 1 Postre .........................................................36,5€

6 Canapés + 1 Postre .............................................................38€

7 Canapés + 1 Postre .........................................................39,5€ 

8 Canapés + 1 Postre .............................................................41€ 

9 Canapés + 1 Postre .........................................................42,5€ 

9 Canapés + 2 Postres...........................................................46€ 

IVA INCLUIDO EN TODOS LOS PRECIOS

Elige el menú a tu gusto



Y si quieres sumarle cositas...

MESAS BUFFET

IVA INCLUIDO EN TODOS LOS PRECIOS

Quesos........................................................................6€/pp

Quesos e ibéricos..................................................7€/pp

Cortador de jamón................................................550€

Ostras..........................................................................7€/pp

Tacos mixtos: ......................................................7,5€/pp

Cochinita Pibil, Costillas Pico de Gallo, Falafel y Pollo

Freiduría: ...................................................................7€/pp

Buñuelos de bacalao, Calamares y Croquetas 

de pollo, jamón y chipirones

Huevos de codorniz.............................................6€/pp

con tostadas de sobrasada y miel

Tortillas variadas....................................................7€/pp

IVA INCLUIDO EN TODOS LOS PRECIOS



Ración por persona 15€

Paella Valenciana

Paella de Verduras

Paella Senyoret

Ración por persona 18€

Arroz de pato con alcachofas y foie

Arroz de Bogavante (supl)

Paella de secreto ibérico y cherrys confitados

Arroz de Bacala, cigalas y ajos tiernos

 Arroz de txuleta vasca con emulsión ahumada (Supl)

Arroz Negro

Arroz seco de puchero

Arroz amb fessols i naps

**Precio ración disponible al haber elegido menú de canapés

HausPaella
Pack Canapés



HausPaellas 



MESA APERITIVOS
Tabla de jamón, quesos e ibéricos

Murciana de ensaladilla rusa con anchoa
Minicocas de pisto con ventresca

PIzzitas de calabacín, queso de cabra y pesto
Hummus con totopos

PRINCIPAL
1 arroz a elegir

Valenciana - Verduras - Senyoret

POSTRE
Brownie de chocolate 

Barra libre cerveza, vino, refrescos y agua 

Sin postre y con café precio del menú 53,5€ IVA inc.
Servicio de camarero, montaje y desmontaje incluido

HausCelebración

55€ 
IVA incl

  Cerveza Alhambra y Vino Alto Cuevas



MESA APERITIVOS
Tabla de jamón, quesos e ibéricos

Murciana de ensaladilla rusa con anchoa
Minicocas de pisto con ventresca

PIzzitas de calabacín, queso de cabra y pesto
Hummus con totopos

PRINCIPAL
1 arroz a elegir

Valenciana - Verduras - Senyoret

POSTRE
Brownie de chocolate 

o
 Helado

Barra libre zumos, refrescos y agua incluido 

Servicio de camarero, montaje y desmontaje incluido

Niños hasta 6 años

40€ 
IVA incl



MESA APERITIVOS
Nuggets de pollo

Patatas fritas
Croquetas variadas

PRINCIPAL
Paella Valenciana

POSTRE
Helado o brownie

Barra libre zumos, refrescos y agua incluido 

Servicio de camarero, montaje y desmontaje incluido

Niños hasta 14 años

38€ 
IVA incl



PRINCIPAL (a compartir)

Nuggets de pollo
Patatas fritas

Croquetas variadas

Mini pizzas
Mini burguer

Mini perritos calientes

POSTRE
Helado o brownie

Barra libre zumos, refrescos y agua incluido 

Servicio de camarero, montaje y desmontaje incluido

Niños hasta 14 años

38€ 
IVA incl



HausCompletos



Coca de berenjena a la llama con sobrasada y miel

Escalivada con mojama y aove

Ensalada de hoja de roble convinagreta de modena y

queso fresco

Ensalada de ventresca con espárragos de tudela y

vinagreta de mango

Ensalada de tomate del Perelló con olivas de Kalamata

Esgarraet con aceite de perejil

Alcachofa en texturas con habitas baby y crema de

queso azul y miel

Hojaldre de pisto con crema de olivas

Causa limeña

Canelón de pollo con salsa de trufa

HausCompleto
Elegir 2 (Cada 4 personas)



ARROCES:

Paella Valenciana

Paella de Verduras

Paella del Senyoret

Arroz Meloso de Marisco

PESCADOS:

Mil hojas de wontom con branbaba de bacalao

Lubina a la meunière con verduras y crema de

langostinos

Merluza salsa tahini con espárragos

CARNES:

Costilla de cerdo a la miel con patatas gajo

Secreto ibérico en salsa grosellas y moras con patatas a

lo pobre

Carrillera de ternera con patata trufada y salsa de vino

HausCompleto
Elegir 1 por persona



Blondie de choco blanco

Brownie con nueces

Tarta de manzana

Tarta de queso manchego con crema de lotus

Lemon pie

Torrija valenciana con helado de leche merengada

Fruta de temporada

HausCompleto
Elegir 1 por persona

58€ 
IVA incl

Los menús incluyen:
Barra libre de vino, cerveza, refrescos y agua (durante la comida)

Mantelería
Servicio de camareros

*Barra libre copas 18€ 2 horas, 25€ 3 horas, 4 horas 32€ IVA inc



Disponemos también de servicio Showcooking donde el
cocinero cocina cualquier plato para vosotros en vivo

Paellas y arroces
Carnes y pescados

Pizzas
Barbacoa

Asado argentino

...

HausShowcooking

Pregúntanos
por las distintas

opciones




